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S'ADRESSE AUX :

EMPLOIS* ET APRÈS LE
BAC ?

ORGANISATION DE
LA FORMATION :

Notre site Internet : 

Former des professionnels très qualifiés qui maîtrisent
les techniques professionnelles liées aux diverses
activités du métier, y compris la fabrication de produits
traiteur, de l'achat des matières jusqu'à leur
commercialisation.

- Enseignements
professionnels théoriques
et pratiques

- Enseignements généraux

- Périodes de formation en
milieu professionnel  de 22
semaines réparties sur 3
ans

- Boulanger-Pâtissier
- Responsable de rayon 
- Responsable d'unité de
production 
- Responsable d'un point de
vente...

- Brevet de Maîtrise
Boulanger Pâtissier
- Mention Complémentaire
Employé Traiteur
- Mention Complémentaire
Organisateur de réception

* Tous les métiers sont
mixtes

- Élèves de 3ème

- Élèves de 2nde générale,
technologique ou
professionnelle (accès en
classe de première)

- Titulaires d’un CAP (accès
en classe de première)

- Autres cursus : parcours
individualisé

 

BAC PRO  BOULANGER PÂtissier


