
Sure Hotel By Best Western Châteauroux ***  

Restaurant Amarys 

Allée du Forum 

36330 LE POINCONNET - CHATEAUROUX 
www.surehotelchateauroux.com 

CHEF DE PARTIE CUISINE (H/F) 

Description du poste et Missions 
Votre mission ? Vous préparez et réalisez les plats au quotidien, vous participez à 
l'élaboration des cartes et vous êtes garant de la satisfaction des clients, du respect des 
règles d’hygiène et de sécurité. 
Des techniques en pâtisserie seraient un plus. 
 
Profil recherché 
Vous êtes passionné(e) par la cuisine et vous avez à cœur de faire découvrir des saveurs et 
faire frémir les papilles des clients. 
Vous possédez un mélange bien dosé de conscience professionnelle et de décontraction 
Vous êtes reconnu(e) pour votre sens du travail en équipe, et êtes issu(e) du monde de la 
restauration avec une expérience réussie en cuisine 
Vous êtes une personne rigoureuse, généreuse, organisée et autonome 
Vous souhaitez développer votre sens de la créativité et relever de nouveaux challenges 
Rejoignez-nous en tant que Chef de partie (H/F). 
Repos Hebdomadaire Samedi – Dimanche – Logement possible 
 
Informations utiles 
Contrat CDI - Salaire 2 100,00 EUR par mois  
Niveau de qualification BEP/CAP, Technicien/Employé Bac +2  
Expérience souhaitée  
 
Qui sommes nous ? 
Sure Hôtel by Best Western Châteauroux France  
42 chambres ***  
Restaurant « Maître restaurateur »  
Établissement labellisé « Clef verte » 
Réputé pour son excellent accueil, vous évoluerez au sein d’une équipe soudée, passionnée 
et attentive à maintenir un service client de haut niveau. 
Vous rejoindrez un établissement à taille humaine, attentif à l’évolution de ses 
collaborateurs et à leur bien-être ! 


